AL VOLO, DI GUSTO

BURGER CON PATATINE FRITTE €16
( Aggiunte opzionali di cipolla agrodolce / peperoni )

1) PANINO CON SESAMO, HAMBURGER DI SCAMONE,
INSALATA, POMODORO, FURMAI DE RUSTI, GORGONZOLA

2) PANINO CON SESAMO, HAMBURGER DI SCAMONE,
INSALATA, POMODORO, FURMAI DE RUSTI

3) PANINO CON SESAMO, HAMBURGER DI SCAMONE FARCITO CON
PANCETTA E CIPOLLA, INSALATA, POMODORO, FURMAI DE RUSTI

DELLA TRADIZIONE
ANTIPASTTI:
ANTIPASTO KZERO: COPPA, SALAME E PANCETTA, CRUDO GRAN
PIACENZA, GORGONZOLA E GNOCCO FRITTO €14
CROSTONI CON CACIOCAVALLO €6
TARTARE DI SCOTTONA CON MIELE E NOCI €14
TAGLIERE DI CRUDO TRENTA MESI CON GNOCCO FRITTO €12
CULACCIA 30 MESI CON GNOCCO FRITTO €16
LA GIOVANNA DI CAPITELLI CON GNOCCO FRITTO €10
GIARDINIERA DELLA CASCINA PIZZAVACCA es

PRIMI PIATTI:
TORTELLI DI RICOTTA E SPINACI CON BURRO E SALVIA €14

PISAREI E FASO €12

GNOCCHI CON ILRAGU €12



IL CUORE PULSANTE DI KZERO

Pregiate carni provenienti dal nostro allevamento,

Azienda Agricola Botti di Santimento di Rottofreno (PC),
espressione autentica di genuinita e di eccellenza. J

Tutte le carni di bovino provengono da Scottone di 16 mesi selezionate

SECONDI PIATTI

SPIEDINO DI COSTATA E DI FILETTO DI MANZO
SPIEDINO DI SUINO

TAGLIATA DI SCOTTONA CON RUCOLA E GRANA

TAGLIATA DI POLLO CON ROSMARINO

HAMBURGER ALLA GRIGLIA
COSTATA DISOSSATA

FIORENTINA DI SCOTTONA
TOMAHAWK DI SCOTTONA
COSTATA CON OSSO

GRIGLIATA MISTA DEL MACELLAIO

FILETTO ALLA PIASTRA CON RIDUZIONE AL PEPE VERDE

CONTORNI

INSALATA VERDE / INSALATA MISTA /

€ 6, 50 [ etto
€ 6, 50 [ etto

€ 6, 50 [ etto

€ 6, 50 / etto

€18

€7, 50 / etto

PATATE FRITTE / PATATE AL FORNO / VERDURE SPADELLATE €5

FRESCHI CONTORNI DEL GIORNO



DoLrcI

preparati da noi con ingredienti freschi e selezionati,
di provenienza locale

I.A NOSTRA SBRISOLONA CON ZABAIONE € ~

Dorce Kzgro:

SEMIFREDDO ALLA SBRISOLONA CON ZABAIONE € 7

Tiramist €4

SEMIFREDDO ALLA NOCCIOLA €7

PaxNa coTTA

AI FRUTTI DI BOSCO O AL CIOCCOLATO €’7

ToRrRTINO

DI CIOCCOLATO E PERE €7

SORBETTO AL LIMONE €5

CROSTATA CON AMARETTI E CON MARMELLATA

DI ALBICOCCHE O DI PRUGNE €y

CROSTATA CON MARMELLATA

DI PRUGNE, DI ALBICOCCHE O DI CILIEGIE

€y



VINI

Dalle generose colline del piacentino e del territorio emiliano,
una selezione che rappresenta il volto autentico del vino locale.
Un sorso della nostra storia,

un brindisi alle nostre terre

GUTTURNIO VIVACE
Dall'unione delle uve Barbera e Croatina, il rosso piacentino

Gutturnio vivace di Manara ( Ziano Piacentino - Val Tidone )
€15

Gutturnio vivace di Perini&Perini ( Val Trebbia )
€15

Gutturnio vivace di Barattieri ( Albarola di Vigolzone - Val Nure )
€15

Gutturnio vivace del Poggiarello ( Scrivellano di Travo - Val Trebbia )
€15

Gutturnio vivace di Marengoni ( Ponte dell'Olio - Val Nure )
€15

VINI DEL DUCATO
di Monte delle Vigne ( Collecchio Val di Taro )

Lambrusco Spumante Brut " Rio Valli " ( BIO)
€15

Lambrusco "I Calanchi " DOC ( BIO)
€15

Barbera " Brusata " DOC ( BIO)
€18



GUTTURNIO SUPERIORE

Gutturnio Superiore di Romagnoli ( Villo di Vigolzone - Val Nure )
€18

Gutturnio Superiore di Perini&Perini ( Val Trebbia )
€18

Gutturnio Superiore di Luretta ( Momeliano di Gazzola - Val Luretta )
€ 20

" Le Staffe " di Manara ( Ziano Piacentino - Val Tidone )
€20

Gutturnio Superiore di Barattieri ( Albarola di Vigolzone - Val Nure )
€20

" Valandrea " del Poggiarello ( Scrivellano di Travo - Val Trebbia )
€20

"Mérum " di Valla ( Ziano Piacentino - Val Tidone )
€20

" Terre della Tosa " della Tosa ( Vigolzone - Val Nure )
€20

" Vignamorello " della Tosa ( Vigolzone - Val Nure )
€25

" Sinsal " di Torre Fornello ( Fornello di Ziano Piacentino - Val Tidone )
€20

Ala del Drago " di Luretta ( Momeliano di Gazzola - Val Luretta )
€25

" Cresta al Sole " di Lusenti ( Ziano Piacentino - Val Tidone )
€20

Riserva " La Barbona " del Poggiarello ( Scrivellano di Travo - Val Trebbia )
€24



DA NOI, NON SOLO GUTTURNIO

" Puck " di Luretta ( Momeliano di Gazzola - Val Luretta )
€16

" Pantera " di Luretta ( Momeliano di Gazzola - Val Luretta )
€ 28

Pinot Nero " Achab " di Luretta ( Momeliano di Gazzola - Val Luretta )
€ 35

Pinot Nero " Lo Straniero " del Poggiarello ( Travo - Val Trebbia )
€24

" La Macchiona " della Stoppa ( Rivergaro - Val Trebbia )
€35

Cabernet Sauvignon " Luna Selvatica " della Tosa ( Vigolzone - Val Nure )
€ 30

Barbera " 'l Piston " del Poggiarello ( Scrivellano di Travo - Val Trebbia ) 1,5 It
€ 30

Barbera " Ninfa " di Paganini ( Travo - Val Trebbia )
€ 20

Cabernet di Marengoni ( Ponte dell'Olio - Val Nure )
€ 20

Cabernet " Preduca " di Paganini ( Travo - Val Trebbia )
€ 20



BOLLICINE DELLE NOSTRE COLLINE

Blanc de Blancs " Principessa " di Luretta ( Momeliano - Val Luretta )
€ 25

Pas Dosé " Principessa " di Luretta ( Momeliano - Val Luretta )
€ 30

Pinot Nero - Chardonnay " Il Pigro " di Romagnoli ( Vigolzone - Val Nure )
€ 25

Dosage Zéro " Il Pigro " di Romagnoli ( Vigolzone - Val Nure )
€ 30

Rosé "Il Pigro " di Romagnoli ( Vigolzone - Val Nure )
€ 30

BIANCHI DELLE NOSTRE COLLINE

Ortrugo vivace di Perini&Perini ( Val Trebbia )
€15

Ortrugo vivace " Spago " del Poggiarello ( Travo - Val Trebbia )
€15

Malvasia " Sorriso di Cielo " della Tosa ( Vigolzone - Val Nure )
€24

Malvasia secca IGT Emilia di Romagnoli ( Vigolzone - Val Nure )
€18

Malvasia-Chardonnay-Sauvignon " Pratobianco " Torre Fornello (Val Tidone)
€18

Sauvignon "Ombrasenz'ombra" della Tosa ( Vigolzone - Val Nure )
€24

Sauvignon "I Nani e le Ballerine" di Luretta ( Momeliano - Val Luretta )
€24



VINO DELLA CASA

Rosso frizzante Cantina di Vicobarone ( Ziano Piacentino - Val Tidone )
1l €4 - £1€6 - 11€10
Bianco frizzante Cantina di Vicobarone ( Ziano Piacentino - Val Tidone )
Wl €4 - %21 €6 - 11 €10

VINO AL CALICE
€3

MEZZE BOTTIGLIE

Gutturnio Vivace di Manara ( Ziano Piacentino ) €12
Gutturnio Superiore " Le Staffe " di Manara ( Ziano Piacentino ) €12
Gutturnio Superiore " Terre della Tosa " della Tosa ( Vigolzone ) €12

Gutturnio Superiore " Sinsal " di Torre Fornello ( Ziano Piacentino ) €12

ACINI D'ORO SUI COLLI PIACENTINI

Malvasia Passito di Romagnoli ( Vigolzone - Val Nure ) €25

Malvasia Passito " Al Pasi " di Valla ( Ziano Piacentino - Val Tidone ) €25

BIRRE DELLA CASA

Chiara ( Lager “ 4 Luppoli ” A. Poretti ) 5% vol
piccola € 5 media € 7

Double Ambree’ Grimbergen 6,5% vol

piccola € 5 media € 7

Birra analcolica FORST, 33cl
€5

BIBITE IN BOTTIGLIA
€4
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